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Šalti užkandžiai:

Jautienos tartaras 

 

su marinuotomis daržovėmis ir Olandišku padažu

Karštai rūkytas Anupriškių upėtakis su avokadu, varškės  - kaparėlių kremu, 
rukola ir pesto padažu

Vytintas kiaulienos kumpis su kriauše, marinuota meduje ir citrinos sultyse, 
itališku sūriu „Stracciatella”, balzamiko actu 

Rageliai su ančių kepenėlių paštetu, obuoliais, svogūnų džemu, balzamiko 
acto perlais 

Morkytė, marinuota šaltalankiuose ir manguose, su tofu sūrio kremu, 
kalendra, Goji uogomis

Salotos:

Salotos su kepta jautiena, 

 

cukinija, rikotos sūriu, paprika, kepta su mėtomis
ir česnakais, rukola, saulėje džiovintais pomidorais, kalendra, 
granatomis ir balzaminiu užpilu

Moliūgų salotos 

 

su keptais ir marinuotais moliūgais, rikotos sūriu, 
rukola, saulėje džiovintais pomidorais, sojos pupelėmis, 
Goji uogomis, moliūgų sėklomis, garstyčių užpilu

15 EUR

15 EUR

14 EUR

14 EUR

12 EUR

15 EUR

12 EUR

Karšti užkandžiai:

Ančių kepenėlių medalionai su bulvių gratinu, marinuotais obuoliais, aviečių 
pudra, juodųjų serbentų padažu

Jūros šukutės 

 

su žiedinių kopūstų tyre, žaliaisiais žirneliais, vyno padažu

22 EUR

23 EUR

Informacijos apie patiekalo sudėtyje esančias, alergiją ar
netoleravimą, sukeliančias medžiagas prašome teirautis aptarnaujančio personalo.

Tuno tartaras su marinuotais agurkais, sezamo sėklomis, apelsinais 15 EUR

Sriubos:

Barščiai

 

su antiena, obuoliais, džiovintomis slyvomis, grietine, kalendra ir 
česnaku

Anupriškių parko žuvienė

 

bulvėmis, morkomis, žolelėmis

9 EUR

9 EURsu mūsų tvenkinyje užauginto upėtakio file,
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Karšti patiekalai:

Ant grotelių kepta oto filė  su Sicilietiškai troškintais baklažanais, 
humusu ir pesto padažu

Ant grotelių keptas aštuonkojis,  piure iš žaliųjų žirnelių su mėtomis,
vyšniniais pomidorais, midijomis, bulvėmis ir omarų padažu

 su morkų gratinu, virta kriauše, svogūnų džemu, 
juodųjų serbentų padažu

Jautienos šonkaulis  su pastarnokų ir lazdyno riešutų piure, 
morkytėmis apelsinų glazūroje ir vyno padažu

Kepti pomidorai su avinžirniais, saulėje džiovintais pomidorais, 
tofu sūriu, cukinija, alyvuogėmis, morkų kremu, kalendra

Desertai:

Migdolinis pyragas  su obuoliais, maskarponės kremu, 

,,Pavlova“ morengas su spanguolėmis, maskarponės kremu, 
apelsinais, braškių šerbetu

MŪSŲ VIRTUVĖS ŠEFAS KVIEČIA IŠMĖGINTI SPECIALIĄ 4 
PATIEKALŲ DEGUSTACIJĄ (DĖL DETALESNĖS INFORMACIJOS, 

PRAŠOME TEIRAUTIS APTARNAUJANČIO PERSONALO)

Informacijos apie patiekalo sudėtyje esančias, alergiją ar
netoleravimą, sukeliančias medžiagas prašome teirautis aptarnaujančio personalo.

23 EUR
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16 EUR

9 EUR

10 EUR

45 EUR

Anties krūtinėlė 

Namų gamybos ravioli:

Ravioli su jautienos žandais,

 

,,Taleggio“ sūriu, svogūnų džemu, 
vyno ir sūrio padažu

Ravioli su rikotos sūriu, 

 

18 EUR

18 EURkrevečių ir moliuskų ragu, pesto padažu

ledais ir karštu šokoladu
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Cold snacks:

Beef tartare

 

with pickled vegetables and Hollandaise sauce

Hot-smoked ,,Anupriškės“ trout  with avocado, caper - curd cream, 
ricotta cheese, pesto dressing

Cured pork ham  with pear marinated in honey and lemon juice, 
Italian ,,Stracciatella” cheese, balsamic vinegar

Cornets with duck liver pate,  apples, onion jam, balsamic  
vinegar pearls

Carrot,  marinated with sea buckthorn and mango, 
with tofu cheese cream, coriander, Goji berries

Salads:

Salad with roast beef 

 

with zucchini, ricotta cheese, roasted sweet peppers 
with mint and garlic, arugula, sun-dried tomatoes, coriander, 
pomegranates and balsamic dressing

Pumpkin salad

 

with roasted and marinated pumpkin, ricotta cheese, 
arugula, sun-dried tomatoes, soya beans, Goji berries, 
pumpkin seeds, mustard dressing

15 EUR

15 EUR

14 EUR

14 EUR

12 EUR

15 EUR

12 EUR

Hot snacks:

Duck liver medallion with potato gratin, marinated apples, 
raspberry powder, blackcurrant sauce

Sea scallops

 

with cauliflower puree, green peas and wine sauce

22 EUR

23 EUR

Tuna tartare with pickled cucumbers, sesame seeds, oranges 15 EUR

Soups:

Borscht

 

with duck, apples, prunes, sour cream, 
coriander and garlic

Anupriškės Park fish soup

 

patatoes, carrots and herbs

9 EUR

9 EURwith trout fillet from our local trout dam, 

If you have any food allergies, food intolerance or would like to have more information
about the allergens in our dishes, please contact your waiter.
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Hot dishes:

Grilled halibut fillet  with Sicilian-style stewed eggplants, 
hummus and pesto sauce

Grilled octopus, green peas purée with mint, cherry tomatoes, 
mussels, potatoes and lobster sauce

 with carrot gratin, cooked pear, onion jam, 
blackcurrant sauce

Beef rib  with parsnip and hazelnut puree, carrots in orange glaze 
and wine sauce

Fried tomatoes with chickpeas, sun-dried tomatoes, tofu cheese,
zucchini, olives, carrot cream, coriander

Desserts:

Almond cake  with apples, mascarpone cream, ice cream 

"Pavlova" morengue  with cranberries, mascarpone cream, 
oranges, strawberry sorbet 

23 EUR

34 EUR

24 EUR

26 EUR

16 EUR

9 EUR

10 EUR

45 EUR

Duck breast

Homemade ravioli:

Ravioli with beef cheeks,

 

,,Taleggio“ cheese, onion jam, green oil, 
wine and cheese sauce

Ravioli with ricotta cheese, 

 

18 EUR

18 EURprawn and clam ragù, pesto sauce

and hot chocolate

OUR CHEF INVITES YOU TO TRY A SPECIAL 4-COURSE 
TASTING MENU (FOR MORE INFORMATION, PLEASE CONTACT 

YOUR WAITER)

If you have any food allergies, food intolerance or would like to have more information
about the allergens in our dishes, please contact your waiter.


